COESIONE " .
ITALIA 21-27 Cofinanziato - -
' dall’Unione europea @ ERegloneEmllla-Romagna

TECNICO ESPERTO IN ENOGASTRONOMIA:
VALORIZZAZIONE E PROMOZIONE
DELLE TIPICITA REGIONALI E DEL TERRITORIO

Studia i prodotti DOP
e IGP dell'Emilia-Romagna
e diventa tecnico della

sromozione enogastronomica

Conoscere le eccellenze del territorio rappresenta una competenza di
assoluto valore nel mercato del lavoro. L'obiettivo del corso IFTS promosso

da IAL Emilia-Romagna e proprio quello di formare nuovi tecnici esperti nella
promozione enogastronomica per una valorizzazione sostenibile del territorio.

:'::::': Dal 30/11/2023 800 ore di cui 99¢ Con piu Il corso
2" | al 31/07/2024 300 ore distage QQB di 18 anni e gratuito

RISTORAZIONE E TURISMO - SETTORE AGROALIMENTARE
CONSORZI E ASSOCIAZIONI - MARKETING ED EVENTI

Il progetto Rif.PA. 2023-19441/RER é realizzato grazie ai Fondi europei della Regione Emilia-Romagna ’a’

Operazione approvata con DGR. 1317/2023 del 31/07/2023 PR FSE+ 2021/2027 A EMILJA ROMAGNA



Sbocchi occupazionali

Aziende ristorative: cucing, sala, catering,
banqueting

Ferrara

Aziende turistico-ricettive: alberghi, B&B, - ellys
agriturismi - i Reggio Emilia -
Aziende agricole e agro-alimentari: W
produzione, ufficio commerciale, ufficio
marketing

Ristorazione collettiva: produzione e
approvvigionamenti

Consorzi per la valorizzazione e la tutela delle
eccellenze enogastronomiche

Associazioni di categoria

Associazioni culturali o di promozione sociale per
la promozione dei prodotti tipici e/o dei territori

Agenzie di comunicazione e marketing
GDO

Tematiche principali

Prodotti Tipici DOP e IGP Emilia Romagna Giovani e adulti, non occupati o occupati, residenti
Biodiversita, sostenibilita e cibo sano o domiciliati in regione Emilia- Romagna.
Tecniche di degustazione e analisi sensoriale La partecipazione al corso é subordinata

allaccertamento dei prerequisiti e al superamento

Viticoltura ed Enologia
icoty g della selezione. | posti disponibili sono 20.

Abbinamento cibo-vino ) . . -
Scopri nel dettaglio se hai i requisiti per

partecipare scansionando il QR code oppure
chiama per maggiori informazioni.

Laboratori enogastronomici per la
valorizzazione delle tipicita

Promozione del Territorio: 'organizzazione di
eventi enogastronomici

Marketing e turismo enogastronomico Certificazione in esito

Strumenti di management e tecnologie digitali Certificato di Specializzazione Tecnica Superiore
innovative per la valorizzazione dei brand Livello EQF 4.

Sede del corso

IAL Emilia Romagna - Sede di Bologna
Via Bigari 3, Bologna (zona stazione FS)

Referente del corso

Eleonora Pagliarini
Tel. 051095131
eleonorapagliarini@ialemiliaromagna.it

tracce.com

’ of=0 Iscrizione gratvita su

EMILIA ROMAGNA

of ialemiliaromagna.it




