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Nuovi saperi per I’Agroalimentare

A TECH ZFOOD

Da oltre 14 anni formiamo i
professionisti del settore
agroalimentare
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Chi siamo

La Fondazione ITS Tech&Food Academy & un

polo di eccellenza in ambito agroalimentare
nato nel cuore della Food Valley grazie alla
partnership tra imprese del settore, istituzioni,
scuo|e, universita, enti di formazione e di ricerca
del territorio.

ITS Tech&Food Academy forma Tecnici altamente
specializzati per lindustria  agroalimentare,
pronti a entrare subito in azienda e capaci di
cogliere le sfide che stanno attraversando il
sistema del food e il mercato del lavoro.

Didattica esperienziale e didattica digitale. Le
lezioni prevedono una didattica laboratoriale
che risponde al “Problem Based Learning”,

transizione ecologica e digitale delle imprese.
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tel:+393484065169
https://www.itstechandfood.it/
mailto:sededibologna@itstechandfood.it

CORSO FOOD
SUSTAINABILITY

Tecnico Superiore per la sostenibilita
ambientale nel sistema alimentare

DESCRIZIONE DEL PROFILO
Il percorso intende formare tecnici in grado di

supportare le
nellindividuazione e

qgrocdimentari
implementazione  di

imprese

soluzioni per migliorare la sostenibilita e la
qualita  dei prodotti e dei processi, la
valorizzazione degli scarti in ottica circolare, la
tracciabilita e rintracciabilita anche attraverso
l'utilizzo di tecnologie digitali.

Innova produzione, trasformazione e
conservazione di materie prime incrementando
la sostenibilitsas ambientale con uso efficiente
delle risorse e valorizzazione degli scarti.

Valuta la qualita di produzioni e prodotti
agroalimentari attraverso protocolli di analisi
chimiche, fisiche, microbiologiche, sensoriali e
fitosanitarie.

Valorizza la filiera from farm to fork e gestisce
certificazioni connesse alla carbon neutrality,

alla gestione ambientale e alla rintracciabilita.
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CORSO FAR
MANAGER

Tecnico Superiore per la digitalizzazione
e la sostenibilita dell'impresa agricola

DESCRIZIONE DEL PROFILO

Il percorso intende formare un tecnico esperto
nella gestione della moderna azienda agricola,
secondo i principi della sostenibilita ambientale,
economica, sociale; dellinnovazione digitale e
tecno|ogicc1; e della transizione energetica.

Innova tecniche di produzione e allevamento,
processi di trasformazione e di conservazione

tramite  l'utilizzo  del precision farming,
biotecnologie e perseguendo il benessere
animale.

Individua modelli organizzativi e processi
aziendali compatibili con la gestione della
moderna azienda agricola, alla luce delle nuove
esigenze in campo di digita|izzazione e
avtomazione.

Determina limpatto ambientale di prodotti e
processi valuta le possibili  applicazioni
dell’economia circolare e utlizzo di energie
rinnovabili e scarti di produzione.

Perché

scegliere i corsi
ITS Tech&Food?

Allievi che trovano
lavoro nel settore a
12 mesi dal diploma
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Iscriviti ora
all’Open Day!

Docenti che
provengono dal

mondo del lavoro
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